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Studia podyplomowe Enologia

W pazdzierniku 2019 r. ruszyta aktualna edycja stu-
diow podyplomowych enologia, organizowana przez Filie
Uniwersytetu Zielonogorskiego w Sulechowie i Katedre
Zywienia Cztowieka i Dietoterapii. Zajecia odbywaty sie,
zarowno na terenie Uczelni, jak i w lubuskich winnicach.
25 i 26 lutego 2020 r. zajecia odbywaty sie w winnicy Fol-
wark Pszczew. Gospodarzem tego pigknego i historycznego
miejsca jest Pan Lukasz Robak, ktory na terenie dawnego
Folwarku Biskupiego z 1564 r., stworzyt wspaniate miejsce
do wypoczynku i rekreacji. Pasja wtasciciela jest uprawa
winorosli i wytwarzanie wina. Gospodarstwo jest wypo-
sazone w nowoczesny sprzet agrotechniczny i urzadze-
nia technologiczne do winifikacji. Wtasciciel wykorzystat
zarowno doskonate warunki glebowe i klimatyczne, jak
i zabytkowa infrastrukture do stworzenia profesjonalnej

winnicy i winiarni. Studenci enologii, dzieki uprzejmosci
wtasciciela, mieli okazje uczestniczenia w czynnosciach
pielegnacyjnych na winnicy. Przeszli szkolenie w zakresie
przycinania i prowadzenia winnych krzewow. Poznali za-
sady pracy sprzetow agrotechnicznych wykorzystywanych
w winnicy. Na terenie winiarni, umiejscowionej w piwni-
cach starego Dworku Biskupiego, mieli okazje zobaczy¢
nowe rozwiazania techniczne stosowane podczas procesu
winifikacji. W praktyce poznali czynnosci zwiazane z pie-
legnacja wina, jego przepompowywaniem, natlenianiem,
schtadzaniem, czy pobieraniem préb do analizy. W miej-
scowym laboratorium studenci wykonywali pomiary kwa-
sowosci wina i uczyli sie korekty tego parametru. Dozowali
tez srodki klarujace i konserwujace, stosujac w praktyce
odpowiednie przeliczenia fizykochemiczne. Na terenie wi-
niarni nie zabrakto tez degustacji lokalnych win. W czesci
agroturystycznej Folwarku Pszczew, w sali konferencyjnej
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odbyty sie tez wyktady dr Sylwii Bonin na temat techno-
logii winiarstwa oraz dr. hab. inz. Ireneusza Ochmiana
o uprawie i pielegnacji winorosli. Wyktady miaty charak-
ter seminaryjny, byty miejscem wymiany informacji i po-
gladow. Wielu uczestnikow studidw, to osoby z bogatym
doswiadczeniem i szeroka wiedza enologiczna. Czas ten
byt wiec dla kazdego okazja do poszerzenia horyzontow.

WYDZTATOWE

Dodatkowa atrakcja byta przejazdzka powozem po malow-
niczej, petnej jezior i lasow, okolicy. Wieczorne spotkanie
przy kominku, potaczone z degustacja i dtugimi rozmowa-
mi o0 winie pozostanie w naszej pamieci na dtugo.

Bogna Latacz

Enologia (uprawa winorosli i produkcja wina) - warto
wiedzie¢ wiecej

Filia Uniwersytetu Zielonogorskiego w Sulechowie za-
prasza wszystkich pasjonatéw wina i uprawy winorosli na
studia podyplomowe Enologia, organizowane przez Kate-
dre Zywienia Cztowieka i Dietoterapii. Wielowiekowe tra-
dycje winiarskie Ziemi Lubuskiej zobowiazuja do podej-
mowania wszelkich dziatan, aby kontynuowac ten piekny
aspekt historii naszego regionu. Wysitkiem wielu oséb,
w tym wielkich pasjonatoéw winiarstwa i uprawy winoro-
sli, przy wsparciu lokalnych wtadz, na przestrzeni ostat-
nich dziesiecioleci powstaty liczne winnice, ktore z po-
wodzeniem wytwarzaja wina wysokiej jakosci. W regionie
realizowane sa projekty i inicjatywy propagujace zarow-
no enologiczng historie, jak i wspodtczesng aktywnosé
winiarska. Uniwersytet Zielonogorski od lat uczestniczy
w tych dziataniach, miedzy innymi, poprzez stwarzanie
mozliwosci pogtebiania wiedzy z zakresu uprawy wino-
rosli i technologii wytwarzania wina. Fila Uniwersytetu
Zielonogorskiego w Sulechowie organizuje studia pody-
plomowe z zakresu enologii. Dostarczaja one studentom
wszechstronnej i aktualnej wiedzy teoretycznej i umie-
jetnosci praktycznych, niezbednych do prowadzenia efek-
tywnej uprawy winorosli i profesjonalnej winifikacji. Aby
takie cele mogty zostac¢ zrealizowane, zaangazowalismy
doswiadczonych wyktadowcow, zarowno z naszej Uczelni,
jak i innych renomowanych osrodkow naukowych (SGGW
w Warszawie, Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Tech-
nologicznego w Szczecinie, Uniwersytetu Przyrodnicze-
go we Wroctawiu). Wyktadowcy sa znanymi ekspertami
w swoich dziedzinach, dysponuja ogromnym dorobkiem

Agrotechnicznych (LOIiWA), dysponujacego najnowocze-
Sniejszym sprzetem i aparaturg analityczna. W planie
zajec¢ nie moze zabrakna¢ tez prawa winiarskiego i prak-
tycznego sommelierstwa.

Wszystkie proponowane przez nas zajecia maja se-
minaryjny charakter, stwarzaja zatem ptaszczyzne do
wymiany pogladow, zadawania pytan iwyjasniania
wszelkich watpliwosci. Taka koncepcja edukacji daje
mozliwos¢ rozwoju zaréwno osobom dysponujacym juz
pewna wiedza, jak i tym, ktdérzy pragna poznac zagad-
nienie od poczatku.

Dotychczasowe doswiadczenia pokazuja, ze organizo-
wane przez nas studia sa bardzo dobrym miejscem spo-
tkan i nawiazywania wieloletnich kontaktow, przez osoby,
ktore taczy wspolna pasja i mitos¢ do wina. Zajecia trwa-
ja dwa semestry, rozpoczynaja sie wiec w pazdzierniku
i koncza w czerwcu. Zjazdy odbywaja sie najczesciej raz
w miesigcu, w weekendy. Szczegétowe informacje doty-
czace organizacji zaje¢ i zakresu tematycznego studiow
uzyska¢ mozna na stronie internetowej Uniwersytetu
Zielonogorskiego, w zaktadce Rekrutacja, lub otwiera-
jac link: (http://www.dk.uz.zgora.pl/studia_podyplo.../
SP_20/ENOLOGIA.pdf ). Zachecamy takze do kontaktu
telefonicznego lub mailowego z sekretariatem Katedry
Zywienia Cztowieka i Dietoterapii (e-mail: inza@wsz.
uz.zgora.pl tel. 68 352 94 57 )
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